SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

NITS DEL 12 AL 18 D'OCTUBRE
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Gaspatxo estil japonés amb tataki de bonitol salvatge
“Donburi” de calamar de Formentera glacejat

Gelat de te verd amb crumble d'ametlles i mel de menta

28 €

MENU - BEGUDA NO INCLOSA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

NITS DEL 12 AL 18 D'OCTUBRE

P N
A
]
A\ 4
.

Gaspatxo estil japonés amb tataki de bonitol salvatge
“Donburi” de calamar de Formentera glacejat

Gelat de te verd amb crumble d'ametlles i mel de menta

28 €

MENU - BEGUDA NO INCLOSA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

NITS DEL 19 AL 25 D'OCTUBRE
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Verat marinat amb vinagre d'arros sobre crema d'alvocat
Ramen al peix sec amb espinacs, tofu i “tamago”

Crema catalana de iuzu i gingebre amb sablé de te matxa

28 €

MENU - BEGUDA NO INCLOSA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO N

DINNER 19 TO 25 OCTOBER

Rice vinegar-marinated mackerel with avocado cream
"Peix sec” ramen with spinach, tofu and “tamago”

Yuzu and ginger crema catalana with matcha sablé

28 €

MENU - DRINKS NOT INCLUDED

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

CENE DAL 12 AL 18 OTTOBRE

Gazpacho in stile giapponese con tataki di palamita selvatica
Donburi di calamaro di Formentera glassato

Gelato al té verde con crumble di mandorle e miele alla menta

28 €

MENU - BEVANDE ESCLUSE

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

MI Consell Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

NOCHES DEL 12 AL 18 DE OCTUBRE

Gazpacho estilo japonés con tataki de bonito salvaje
Donburi de calamar de Formentera glaseado

Helado de té verde con crumble de almendras y miel de hierbabuena

28 €

MENU - BEBIDA NO INCLUIDA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO N

DINNER 12 TO 18 OCTOBER

Japanese-style gazpacho with wild bonito tataki
Donburi with glazed Formentera squid

Green tea ice cream with almond crumble and mint-infused honey

28 €

MENU - DRINKS NOT INCLUDED

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

NOCHES DEL 19 AL 25 DE OCTUBRE

Caballa marinada en vinagre de arroz sobre crema de aguacate
Ramen al peix sec con espinacas, tofu y tamago

Crema catalana de yuzu y jengibre con sablé de té matcha

28 €

MENU - BEBIDA NO INCLUIDA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

DINERS DU 12 AU 18 OCTOBRE

Gazpacho facon japonaise, tataki de bonite sauvage
Donburi de calamar de Formentera glacé

Glace au thé vert, crumble aux amandes et miel infusé a la menthe

28 €

MENU - BOISSONS NON INCLUSES

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

MI Consell Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO N

DINNER 19 TO 25 OCTOBER

Rice vinegar-marinated mackerel with avocado cream
"Peix sec” ramen with spinach, tofu and “tamago”

Yuzu and ginger crema catalana with matcha sablé

28 €

MENU - DRINKS NOT INCLUDED

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

ML Consel Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES

BUFAMBO

CENE DAL 19 AL 25 OTTOBRE

Sgombro marinato all'aceto di riso su crema di avocado
Ramen al pesce secco con spinaci, tofu e tamago

Crema catalana allo yuzu e zenzero con sablé al té matcha

28 €

MENU - BEVANDE ESCLUSE

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

de Formentera

MI Consell Insular foj&/l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



SETMANES GASTRONOMIQUES .

BUFAMBO

ABENDS VOM 19. BIS 25. OKTOBER

In Reisessig marinierte Makrele auf Avocadocreme
Ramen mit getrocknetem Fisch, Spinat, Tofu und Tamago

Katalanische Creme mit Yuzu und Ingwer, dazu Matcha-Sablé

28 €

MENU - GETRANKE NICHT INBEGRIFFEN

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA

ffﬁ&l):ormentera

PIMEF  FORMENTERA



