
ENTRANTE

Pan de masa madre con alioli

PRIMERO A ELEGIR

Huevo a baja temperatura, patata y crema de sobrasada payesa

Puerro a la brasa, vinagreta de tomate seco e Idiazábal · opción vegetariana

SEGUNDO A ELEGIR

Calamar a la brasa y pimientos caramelizados

Berenjena, miso rojo y granada · opción vegetariana

POSTRE

Torrija, hierbas ibicencas y helado de leche merengada

28 €
MENÚ  ·  BEBIDA  NO  INCLUIDA

SETMANES  GASTRONÓMIQUES  ·  FORMENTERA

S E T M A N E S  G AST R O N Ó M I Q U E S

RITTO FORMENTERA

MEDIODÍAS Y NOCHES DE LUNES A SÁBADO DEL 12 AL 25 DE

OCTUBRE · DOMINGOS CERRADO



ENTRANT

Pa de massa mare amb allioli

PRIMER A TRIAR

Ou a baixa temperatura, patata i crema de sobrassada pagesa

All porro a la brasa, vinagreta de tomata seca i Idiazábal · opció vegetariana

SEGON A TRIAR

Calamar a la brasa i pebrots caramel·litzats

Albergínia, misso vermell i magrana · opció vegetariana

POSTRES

Torrada de Santa Teresa, herbes eivissenques i gelat de llet merengada

28 €
MENÚ  ·  BEGUDA  NO  INCLOSA

SETMANES  GASTRONÓMIQUES  ·  FORMENTERA

S E T M A N E S  G AST R O N Ó M I Q U E S

RITTO FORMENTERA

MIGDIES I NITS DE DILLUNS A DISSABTE DEL 12 AL 25

D'OCTUBRE · DIUMENGES TANCAT



ANTIPASTO

Pane a lievitazione naturale con aioli

PRIMO A SCELTA

Uovo a bassa temperatura, patata e crema di sobrasada pagesa

Porro alla brace, vinaigrette di pomodoro secco e Idiazábal · opzione vegetariana

SECONDO A SCELTA

Calamaro alla brace e peperoni caramellati

Melanzana, miso rosso e melagrana · opzione vegetariana

DOLCE

Torrija, liquore alle erbe di Ibiza e gelato di "leche merengada"

28 €
MENU  ·  BEVANDE  ESCLUSE

SETMANES  GASTRONÓMIQUES  ·  FORMENTERA

S E T M A N E S  G AST R O N Ó M I Q U E S

RITTO FORMENTERA

PRANZI E CENE DAL LUNEDÌ AL SABATO DAL 12 AL 25 OTTOBRE ·

DOMENICA CHIUSO



STARTER

Sourdough bread with aioli

CHOICE OF FIRST COURSE

Slow-cooked egg, potato and traditional sobrasada cream

Chargrilled leek, sun-dried tomato vinaigrette and Idiazábal cheese · vegetarian option

CHOICE OF MAIN COURSE

Chargrilled squid with caramelised peppers

Aubergine, red miso and pomegranate · vegetarian option

DESSERT

Torrija, Ibizan herbs and "leche merengada" ice cream

28 €
MENU  ·  DRINKS  NOT  INCLUDED

SETMANES  GASTRONÓMIQUES  ·  FORMENTERA

S E T M A N E S  G AST R O N Ó M I Q U E S

RITTO FORMENTERA

LUNCH AND DINNER MONDAY TO SATURDAY 12 TO 25 OCTOBER ·

CLOSED ON SUNDAYS



VORSPEISE

Sauerteigbrot mit Aioli

ERSTER GANG ZUR AUSWAHL

Ei bei Niedrigtemperatur, Kartoffel und Creme von Bauern-Sobrasada

Gegrillter Lauch, Vinaigrette von getrockneter Tomate und Idiazábal Käse ·

vegetarische Option

HAUPTGERICHT ZUR AUSWAHL

Gegrillter Tintenfisch mit karamellisierter Paprika

Aubergine, rotes Miso und Granatapfel · vegetarische Option

NACHSPEISE

Torrija mit mit ibizenkischem Kräuterlikör und Eis mit Baiser-Milch-Geschmack

28 €
MENÜ  ·  GETRÄNKE  NICHT  INBEGRIFFEN

SETMANES  GASTRONÓMIQUES  ·  FORMENTERA

S E T M A N E S  G AST R O N Ó M I Q U E S

RITTO FORMENTERA

MITTAGS UND ABENDS MONTAG BIS SAMSTAG VOM 12. BIS 25.

OKTOBER · SONNTAGS GESCHLOSSEN



ENTRÉE

Pain au levain et aïoli

PREMIER PLAT AU CHOIX

Œuf cuit à basse température, pomme de terre et crème de sobrasada
traditionnelle

Poireau grillé, vinaigrette de tomates séchées et fromage Idiazábal · option

végétarienne

PLAT AU CHOIX

Calamar grillé et poivrons caramélisés

Aubergine, miso rouge et grenade · option végétarienne

DESSERT

Torrija, herbes d'Ibiza et glace au lait meringué

28 €
MENU  ·  BOISSONS  NON  INCLUSES

SETMANES  GASTRONÓMIQUES  ·  FORMENTERA

S E T M A N E S  G AST R O N Ó M I Q U E S

RITTO FORMENTERA

DÉJEUNERS ET DÎNERS DU LUNDI AU SAMEDI DU 12 AU 25

OCTOBRE · FERMÉ LE DIMANCHE


