SETMANES GASTRONOMIQUES

SA TERRASSA - CASTAVI

NOCHES DEL 12 AL 24 DE OCTUBRE

Rollos de carrillada estofada con demi-glace de cacao amargo y espuma de ajo

Piruleta de gambas con sésamo y alga nori

Ravioli negro de corvina con salsa de tomate amarillo y pimienta verde

Milhojas de boniato y jamon ibérico con crema de queso de Mahén fundido

Greixonera con uvas pasas, pifiones y manzana

28 €

MENU - BEBIDA NO INCLUIDA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA
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SETMANES GASTRONOMIQUES

SA TERRASSA - CASTAVI

NITS DEL 12 AL 24 D'OCTUBRE

P N
A
]
A\ 4
.

Rotllos de galta estofada amb mitjaglaca de cacau amarg i escuma d'all

Piruleta de gambes amb sésam i alga nori

Ravioli negre de corbina amb salsa de tomata groga i pebre verd

Milfulls de moniato i pernil ibéric amb fondue de formatge de Menorca

Greixonera amb panses, pinyons i poma

28 €

MENU - BEGUDA NO INCLOSA

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA
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SETMANES GASTRONOMIQUES

SA TERRASSA - CASTAVI

CENE DAL 12 AL 24 OTTOBRE

Involtini di “carrillada” brasata con demi-glace al cacao amaro e spuma d'aglio

Lecca-lecca di gamberi con sesamo e alga nori

Ravioli neri di ombrina con salsa di pomodoro giallo e pepe verde

Millefoglie di patata dolce e prosciutto iberico con fonduta di formaggio di Mahon

Greixonera con uvetta, pinoli e mela

28 €

MENU - BEVANDE ESCLUSE

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA
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SETMANES GASTRONOMIQUES

SA TERRASSA - CASTAVI i

DINNER 12 TO 24 OCTOBER

Braised pork cheek rolls with bitter cocoa demi-glace and garlic foam

Prawn lollipop with sesame and nori seaweed

Black ravioli filled with meagre, yellow tomato sauce and green pepper

Sweet potato and Iberian ham mille-feuille with melted Mahdén cheese cream

Greixonera with raisins, pine nuts and apple

28 €

MENU - DRINKS NOT INCLUDED

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA
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SETMANES GASTRONOMIQUES .

SA TERRASSA - CASTAVI

ABENDS VOM 12. BIS 24. OKTOBER

Rollchen von geschmorter Schweinebacke mit Bitterkakao-Demi-glace und
Knoblauchschaum

Garnelen-Lolli mit Sesam und Nori-Alge

Schwarze Ravioli vom Adlerfisch mit gelber Tomatensauce und griinem Pfeffer

Millefeuille von StBkartoffel und iberischem Schinken mit geschmolzener Mahén-
Késecreme

Greixonera mit Rosinen, Pinienkernen und Apfel

28 €

MENU - GETRANKE NICHT INBEGRIFFEN

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA
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SETMANES GASTRONOMIQUES

SA TERRASSA - CASTAVI

DINERS DU 12 AU 24 OCTOBRE

Rouleaux de joue de porc braisée, demi-glace au cacao amer et écume d'ail
Sucette de crevettes au sésame et algue nori

Ravioli noir a la maigre, sauce tomate jaune et poivre vert

Mille-feuille de patate douce et jambon ibérique, creme de fromage de Mahdn
fondu

Greixonera aux raisins secs, pignons de pin et pomme

28 €

MENU - BOISSONS NON INCLUSES

SETMANES GASTRONOMIQUES - FORMENTERA
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